
LIEBE GÄSTE,

Herzlich Willkommen in NIKOS TAVERNE.

Der griechische Philosoph Sokrates (470 – 399 v. Chr.) sagte einst:

„ Ein gutes Essen bringt gute Leute zusammen.“

In diesem Sinne werden wir Ihnen Speisen und Getränke der griechischen und 
mediterranen Küche servieren.

Unser Personal wird Sie als Gast freundlich empfangen und bedienen, denn zur 
griechischen Tradition gehört die Gastfreundschaft.

Das Empfinden, nicht gut und ausreichend bedient worden zu sein, hinterlässt Spuren.
Deshalb bitten wir Sie, uns Ihre Empfindungen mitzuteilen, damit wir darauf reagieren 
können.

Vielleicht wird dann aus der Gastfreundschaft eine echte Freundschaft.

„ Ohne Freunde möchte niemand leben, auch wenn er alle übrigen

Güter besäße.“
(Aristoteles 384-322 v. Chr.)

NIKOS Taverne, Stedinger Str. 1, 27809 Lemwerder, Tel. 0421/69518707
www.nikostaverne.de  - Email: info@nikostaverne.de

http://www.nikostaverne.de/
mailto:info@nikostaverne.de


MESEDES
(griechische Lebensart, Essen und Trinken

in geselliger Runde)

1. OUZO 4 cl. mit Beilagen A,C,G 6,00 €
(Tsatsiki, Käsesalat, gegrillte Chilli, Auberginen, Mettbällchen)

2. OUZO 4 cl. mit Beilagen A,C,G 6,00 €
(Chilli-Poppers, Florinis, Weinblätter, Mozzarella-Sticks, Hackfleischröllchen)

3. OUZO 4 cl. mit Beilagen B,D 7,00 €
(Scampi, Sardellenfilet, Kalamari, Rogensalat)

5. Paradosiako Trapesi *) -auf Vorbestellung pro Pers. 25,00 €
Traditionelles, griechisches Abendessen

SALATE

10. Kleiner, gemischter Salat 3,40 €
11. Krautsalat 3,00 €
12. Bauernsalat C,G 7,50 €

(Tomaten, Gurken, Oliven, Zwiebeln, Peperonis 2,
 Schafskäse u. Mettbällchen)

13. Gemischter Salat Spezial C,D 7,50 €
(Thunfisch, Ei Zwiebel, Peperonis u. Oliven 2)

14. Gemischter Salat alla Niko G 8,00 €
(Putenfilet- u. Paprikastreifen, Parmesankäse)

BEILAGEN

20. Portion Reis 2,00 €
21. Portion Pommes frites 2,00 €
22. Portion Kroketten 2,50 €
23. Portion Bratkartoffeln 3,50 €
24. Folienkartoffel 3,50 €

SUPPEN

27. Zwiebelsuppe 2 4,00 €
28. Tomatensuppe 2 4,00 €



WARME VORSPEISEN

30. Kalamarakia gebacken A,C,D 5,60 €
(Babykalamaris)

32. Muscheln gebacken A,C,N 5,20 €
(gereicht mit Brot und Knoblauchdip)

33. Muscheln „Saganaki“ N 5,60 €
(in pikanter Tomatensoße gegart)

34. Mozzarella -Sticks A,C,G 5,20 €
(der Geheimtipp)

36. Chilli-Poppers A,C,G 5,20 €
(feurige Käsebällchen)

38. Saganaki A,C,G 6,50 €
(gebackener Schafskäse)

39. Bujiordi G 6,50 €
(Schafskäse, pikant aus dem Ofen)

40. Dolmadakia 1,2,G 3,80 €
(gefüllte Weinblätter, Tsatziki)

41. Champignons „Funghi“ C,G,L 5,30 €
(mit Hackfleisch gefüllt u. Käse überbacken)

42. Peperoni 2 gegrillt 3,50 €
(mit Knoblauch)

46. Florini „Gemisti“ 2,G 4,50 €
(rote Paprika, gefüllt mit Schafskäse)

47. Melitsanes A,C,G 5,30 €
(gebackene Aubergine mit Tsatziki)

 48. Melitsanes alla Niko 2,G 5,50 €
(Auberginenröllchen mit Morzarella gefüllt)

 50. Kaserokrokettes A,C,G 5,80 €
(Käsebällchen, griechische Spezialität)

51. Manuri A,C,G,K 5,90 €
(Ziegenkäse mit Sesamkruste)

52. Tiropitaki A,C,G 4,90 €
(mit Feta gefüllter Blätterteig)

53. Garides 2,B,G 5,80 €
(überbackene Garnelen, Tomatensauce)

54. Gemischter Vorspeisenteller *) 8,50 €
(warme u. kalte Vorspeisen)

KALTE VORSPEISEN

31. Tsatsiki G 3,50 €
(griechischer Joghurt)

37. Feta natur G 5,00 €
(Schafskäse)

43. Chilli-Peperoni gegrillt 3,00 €
(pikant, Vorsicht scharf!)

44. Tarama D 4,50 €
(Fischrogensalat, cremig)

45. Tirosalata „Tipiti“ C,G 4,50 €
(pikante Paprika-Käse-Paste)

49. Bruschetta (5 Stück) A 4,50 €



GERICHTE VOM GRILL

60. Gyros 9,50 €
(geschnetzeltes Schweinefleisch mit Reis)

77. Gyros mit Souvlaki 12,50 €
(geschnetzeltes Schweinefleisch, 1 Fleischspieß, Reis)

61. Rinderleber 9,50 €
(mit Reis, frische Zwiebeln)

62. Souvlaki 9,90 €
(2 Schweinefleischspieße mit Reis)

78. Bauernspieß 13,50 €
(3 Schweinefleischspieße mit Reis)

63. Souvlaki Spezial G 13,70 €
(gefüllt mit Tomaten, Peperonis u. Fetakäse, Reis)

64. Suzukia A,C 9,50 €
(Hackfleischröllchen mit Reis)

65. Bifteki Spezial A,C 12,90 €
(gefüllt mit Tomaten, Peperonis u. Fetakäse, Reis)

66. Lammkotelett 13,80 €
(5 Lammkotelett mit Reis)

67. Hähnchenbrust G 11,00 €
(mit Kräuterbutter, Reis)

68. Putenbrust G 11,50 €
(mit Kräuterbutter, Reis)

69. Fileto 12,90 €
(Schweinefilet mit Reis)

70. Fileto Spezial G 14,50 €
(Schweinefilet gefüllt mit Tomaten, Peperonis u. Fetakäse, Reis)

71. Rumpsteak G 19,70 €
(mit Kartoffelspalten, Kräuterbutter)

72. Lammfilet G 19,70 €
(mit Kartoffelspalten)

73. Rinderfilet G 23,50 €
(mit Kartoffelspalten, Kräuterbutter)

74. Nikos-Platte A,G pro Pers. 12,90 €
(Gyros, Spieß, Suzuki mit Reis)

75. Mykonos-Platte A,G pro Pers. 12,30 €
(Gyros, Suzuki, Rinderleber mit Reis)

76. Rhodos-Spezial-Platte A,G pro Pers. 14,00 €
(Gyros, Spieß, Suzuki, Filet mit Reis)

Zu jedem Grillgericht gehört ein kleiner Salat vom Buffet.

Wahlweise Pommes frites, Kroketten oder Folienkartoffel zzgl. 0,70 €



PFANNENGERICHTE

100. Gyros Spezial G 12,70 €
(mit Reis, Käse überbacken)

101. Gyros in Gorgonzolasauce G 12,70 €
(mit Reis)

102. Gyros in Metaxasauce G 12,70 €
(mit Reis)

104. Putenbrust Hawai G,2 12,50 €
(mit Kartoffelspalten, Ananas, Käse überbacken)

105. Scaloppina Gorgonzola G 14,00 €
(Schweinemedallions mit Gorgonzolasauce,
 Kartoffelspalten, Gemüse)

106. Scaloppina al Funghetto G 14,00 €
(Schweinemedallions mit Sahnesauce, Champignons,
 Kartoffelspalten, Gemüse)

109. Smirneika Suzukakia A,C,G 11,80 €
(griechische Hackfleischröllchen mit
 Pommes frites, Tomatensauce)

110. Fegato alla Veneziana 11,80 €
(Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln, Pommes frites)

Zu jedem Pfannengericht gehört ein kleiner Salat vom Buffet.

BACKOFENGERICHTE

130. Gigandes 13,50 €
(Lammfleisch, weiße Riesenbohnen 2

131. Bamies 13,80 €
(Lammfleisch, Okraschoten 2

133. Melitsanes 13,50 €
(Lammfleisch, Aubergine 2

134. Stifado 13,80 €
(Lammfleisch, kleine Zwiebeln 2

135. Penne Sardegna A,C,G 13,50 €
(Lammfleisch, Tomatensoße, Käse überbacken)

136. Gemüsepfanne G 10,50 €
(mit Käse überbacken)

Zu jedem Backofengericht gehört ein kleiner Salat vom Buffet.



NUDELGERICHTE

160. Penne Pomodoro A,C,G 6,90 €
(mit Tomatensoße)

161. Penne alla Bolognese A,C,G,L 8,00 €
(mit Tomatensoße, Hackfleisch)

163. Penne al Gorgonzola A,C,G 8,90 €
(mit Sahnesauce, Gorgonzolakäse, Spinat)

164. Penne Vegetaria A,C,G 8,90 €
(mit Sahnesauce, Paprika, Zwiebeln, Champignons, Tomaten)

165. Penne al Forno A,C,G 9,60 €
(mit Hackfleisch, Tomatensoße, Champignons, Ei, Schinken1,2, überbacken)

MEERESFRÜCHTE UND FISCHGERICHTE

180. Kalamaris A,C,D,G 12,50 €
(gebacken, mit Knoblauchsauce, Salat)

181. Riesenkalamaris D 15,50 €
(gegrillt, mit Knoblauchvinaigrette, Salat)

182. Sardinen A,C,D,G 10,50 €
(gebacken, mit Knoblauchsauce, Salat)

183. Scampis B,C,G 16,70 €
(gegrillt, mit Reis, Knoblauchsauce, Salat)

185. Scampis Metaxa B,G 18,50 €
(mit Reis, Metaxasauce, Salat)

186. Schollenfilet A,D,G 12,50 €
(gebraten mit Kartoffelspalten, Buttersauce, Salat)

187. Fischplatte A,C,D,G 17,50 €
(Sardinen, Kalamaris, Scampis mit Reis, Knoblauchsauce, Salat)

FÜR KLEINE GÄSTE (KINDERTELLER)

220. Pasta alla Emilia A,C,G 3,50 €
(Penne mit Tomatensauce)

221. Gyros alla Nikolaki 4,20 €
(Gyros mit Pommes frites)

222. Mettbällchen alla Const A,C 4,20 €
(mit Pommes frites))

223. Suvlaki alla Christiano 4,20 €
(Hähnchenspieß mit Pommes frites)

224. Fischstäbchen alla Astrid A,D 4,20 €
(mit Pommes frites)

Jeder kleine Gast bekommt zum Nachtisch ein kleines Eis.



NACHTISCH

230. Vanilleeis mit heißen Kirschen G 4,90 €
231. Vanilleeis mit heißer Schokolade G 4,90 €
232. Griechischer Joghurt mit Honig und Nüssen G,H 3,90 €

WARME GETRÄNKE

240. Kaffee 5 Tasse 1,90 €
241. Tee Glas 1,70 €
242. Espresso 5 2,00 €
243. Griechischer Mokka 2,00 €
244. Late Macchiato 5,G 3,00 €
245. Cappuccino 5,G 2,40 €

OFFENE WEINE

ROTWEINE 0  ,2 l 0  ,5 l
501. Black Label (lieblich) 3,50 € 7,60 €
503. Makedonikos (halbtrocken) 3,60 € 7,70 €
505. Nemea (trocken) 3,80 € 8,00 €
507. Mavrodaphne (Likörwein) 4,90 € 9,00 €

ROSÉWEINE
509. Apelia (trocken) 3,50 € 7,60 €

WEISSWEINE
601. Gold Label (lieblich) 3,50 € 7,60 €
603. Makedonikos (halbtrocken) 3,60 € 7,70 €
605. Moschofilero (trocken) 3,80 € 8,00 €
607. Muscat (Likörwein) 4,90 € 9,00 €

Weitere Flaschenweine finden Sie in unserer gesonderten Weinkarte.



GETRÄNKE

BIERE VOM FASS
250. König Pilsener 0,3 l 2,50 €
251. Erdinger Urweisse 0,5 l 3,60 €

FLASCHENBIERE
260. König Pilsener alkoholfrei 0,33 l 2,60 €
261. Vitamalz 0,33 l 2,60 €
262. Erdinger dunkel 0,5 l 3,60 €
263. Erdinger kristallklar 0,5 l 3,60 €
264. Erdinger alkoholfrei 0,5 l 3,60 €

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0  ,2 l 0  ,4 l
270. Coca Cola/ light 1,5 2,00 € 3,90 €
271. Fanta/ Sprite 2 2,00 € 3,90 €
272. Apfelsaft 2,10 € 4,00 €
273. Orangensaft 2,30 € 4,40 €
274. Bananensaft 2,40 € 4,70 €
275. Kirschsaft 2,40 € 4,70 €
276. Kirsch-/ Bananensaft 2,40 € 4,70 €

280. Vilsa Mineralwasser Fl 0,25 l 2,00 €
281. Vilsa Mineralwasser Fl 0,75 l 5,50 €
282. Bitter Lemmon 4(Schweppes) Fl 0,2 l 2,20 €
283. Ginger Ale 1(Schweppes) Fl 0,2 l 2,20 €
284. Indian Tonic (Schweppes) Fl 0,2 l 2,20 €

SPIRITUOSEN
290. Ouzo 2 cl 2,00 €
297. Ouzo Plomari (auf Eis) 4 cl 4,00 €
291. Linie Aquavit 41,5% 2 cl 2,40 €
292. Metaxa******* 40% 2 cl 3,00 €
293. Fernet Branca 40% 2 cl 3,00 €
294. Ramazzotti auf Eis 30% 2 cl 3,00 €
295. Marsala 19% 2 cl 2,00 €
296. Marsala auf Eis 19% 4 cl 4,00 €

LONGDRINKS
401. Bacardi 4,50 €
402. Captain Morgen 4,50 €
403. Ballantine Whiskey 4,50 €
404. Aperol Spritz 4,50 €
405. Wodka 4,50 €
406. Prosecco 0,7 l 19,00 €
407. Prosecco 0,1 l 3,50 €

COCKTAILS alkoholfrei 4,50 €
mit Alkohol 5,50 €



In unseren Erzeugnissen sind folgende Stoffe oder Spuren davon enthalten:

1) mit Farbstoff
2) mit Konservierungsstoff
3) mit Antioxidationsmittel
4) chininhaltig
5) koffeinhaltig

Allergene

A) glutenhaltiges Getreide
B) Krebstiere
C) Eier
D) Fisch
G) Milch (einschl. Laktose)
H) Schalenfrüchte
L) Sellerie
K) Sesamsamen
N) Weichtiere

*)  Bitte beim Kellner nachfragen


